
Au bord du Lac …
Auberge  de  campagne 

La Voisinée          
SICA Du Tourisme de Val de Reins

1015 rue de la Voisinée

Lac des Sapins - 69550 Ronno
 04 74 89 52 60                   

        Tarifs 2024
Nos produits fermiers locaux,

servis servis auau  plat,plat,
Menu des     groupes  

à partir de 25 personnes, sur réservation uniquement

CUISINE   MAISONCUISINE   MAISON

Menu à 23,50 €
Gâteau de foies de volaille à l'ancienne & Quenelles

OU Légumes en Gelée (selon saison)
Poulet fermier rôti

Salade verte à l'huile de noix
Fromages au choix

Tarte maison aux pommes ou aux poires
¼ vin Coteaux du Lyonnais / Café ou Infusion

Menu à 26,40 €
Terrine de lapin  et sa salade

Gigot d'Agneau fermier
Gratin Dauphinois ou Gratin de la Voisinée

Fromages au choix
Moelleux au chocolat & Glace vanille

¼ Vin Saint-Laurent d'Oingt / Café ou Infusion

Menu à 26,50 €
Tarte aux poireaux ou

 Tarte tomates courgettes(selon saison)
Lapin moutarde ou aux pruneaux

Gratin dauphinois ou Gratin de la Voisinée
Fromages au choix

Cake à l'orange accompagné de Mousse ou Crème 
chocolat (selon saison)  ou Salade d'oranges
¼ Vin Côtes du Rhône /  Café ou Infusion

Fruits & Légumes de saisons
Viandes selon approvisionnement de nos producteurs

ORIGINE FRANCE 

Menu à 28 €
Charcuteries de pays OU Aspics en Gelée

Coq au vin
Gratin dauphinois ou Gratin de la Voisinée

Fromages au choix
Cake au citron & Crème caramel

¼ vin Coteaux du Lyonnais
Café ou Infusion

Menu à 30 €
Salade aux foies de volailles ou gésiers

Poulet fermier à la crème ou Épaule de porc fermier
Assortiment de légumes

Fromages au choix
Poire Belle Hélène ou Pêche Melba

¼ Vin Saint-Laurent d'Oingt
Café ou Infusion

Menu à 33 €*
Terrine de Lapin 

Médaillon de Saumon
Pintade fermière rôtie ou Canard fermier rôti

Assortiment de légumes
Fromages au choix
Assiette de desserts

¼ Vin Côtes du Rhône - Café ou Infusion

* POSSIBILITÉ 1 SEULE ENTRÉE  : 30,50 €  

Menu enfant à 9 €
TARIFS POUVANT EVOLUER EN COURS D ANNEE

Menu à 37,00 €*
Apéritif maison & Mâchon

Salade au chèvre chaud ou Salade Océane
-----

Jambon madère  ou
Flamiche au Saumon et Emincés de Poireaux

-----
Veau fermier au Cognac ou Canard fermier rôti

Gratin dauphinois &  Légumes

Fromages au choix
 Salade de fruits frais

¼ Vin Mâcon blanc -¼ Vin rouge Côtes du Rhône 
Café ou Infusion

** Possibilité d’une seule entrée : 34,50 €

Boissons
Apéritif à la carafe : 15,50 €
Vin au litre servi en pichet :
 - St Laurent d'Oingt : 8,80 €

 - Coteaux du Lyonnais : 9,00 €
- Côtes du Rhône : 9,80 €
- Blanc Mâcon : 10,50 €

Autres vins à consulter sur notre carte des vins

Forfait nuit :
100 € (à partir d'1 heure du matin)




